SEMAINE DU 13 AU 17 AVRIL 2026

PNNS % DEJEUNER DINER
'Ct.”d”es Entrée Plat principal Garniture Dessert Entrée Plat principal Garniture Dessert
Plat protidique . _ — ‘ @ '
Légumes Féculents , ' % ,‘)"‘ ’*‘7 TGS _
Fromages = w R A ‘, '-.i
Desserts ..
*Escalope
itali *Puré o o : :
*Salade Bar atienne uree romage ol xsalade de pois *Brochette de P *Yaourt ou Fruit
LUNDI ou ou Fruit + e Siiiion Haricots verts Bl ail Sire
. . 0 | >
Tortilla aux Carottes Vichy *Compote P P
oignons
Maquereaux *Saucisse arillée *Haricots blancs Fromage ou
MARDI ou ou g ou *Fruit + *Tomate *hisien do Vi *Ebly aux petits Yaourt ou*Fruit
*Chou-fleur Tielle Sétoise Epinards a la *Yaourt Ciboulette 9 légumes *Flan Maison
mimosa créme Brassé Bio
, Fromage ou . o T
Mercredi *Concombres *Lasagne Boeuf /Lasagnes sin carne *Ycourigf *Maquereaux wChte de bisre *Petits pois a la Yaourt ou *Fruit
Salade & tomate P francaise *Crépe au sucr
*Fruit Bio
*Salade aux T *Semoule Bio S e » -
croutons &1 ou ; . ;
JEUDI Poulet « d'ici » ; *Fruit + *CEuf Bio *Croustillant de —_— Fr;omage o
oY ou Legumes *Doonuts mayonnaise fromage e -l
Paté de e m
Couscous poisson RN chocolat SR u\‘;\lﬂburf brasse Be
campagne
*Coq aux olives *Spaghettis
- m
VENDREDT "B - ou et P
: : i
Poisson Julienne de Bio
Meuniére légumes

Compte tenu du marché, le chef de cuisine se réserve le droit de modifier les menus tout en reqp

Les plats précédé d’'une *composent le MENU CONSEIL élaboré en application de [’arrété du 30 Sep‘f

nutrmonnel
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